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Mannheimer Frühstück	 7,00 € / p. P.

Kaffee und Tee, Milch und Zucker 
½ belegte Brötchen wahlweise mit Aufschnitt oder Käse  
Laugenbrezel mit Butter 
Früchtemüsli mit Joghurt

Extras

Start in den Tag 

Croissant	 1,50 €

Focaccia Tomate-Mozzarella	 4,00 €

Laugenbrezel	 1,20 €

Paar Weißwurst aus unserer hauseigenen Metzgerei  
mit süßem Senf	 3,50 €

Räucherlachs (150 g)	 4,50 €

Obstsalat	 1,50 €

Smoothie / Lassi der Saison vom greenes²	 2,00 €
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Sie planen ein Event und benötigen ein Buffet? Nach dem Motto 
„Mix & Match“ können Sie bei uns köstliche Vorspeisen, Hauptge-
richte, Beilagen und Desserts auswählen und individuell kom-
binieren. Unser Team steht Ihnen gerne beratend zur Seite, um 
sicherzustellen, dass jede Komponente perfekt aufeinander ab-
gestimmt ist und das Buffet genau Ihrem Geschmack entspricht.

Auswahlkomponenten (Beispiele) – lassen Sie sich inspirieren:

Suppen

Saisonale Suppen (z.B. Spargel- oder Kürbissuppe)

Gazpacho

Gulaschsuppe

Grüne Thai-Curry-Suppe

Salate

Verschiedene Blattsalate der Saison

Gurken-, Karotten- oder Krautsalate

Tomate-Mozzarella

Feta-Melonen-Salat

Mediterraner Nudelsalat

Couscous-Salat

Glasnudelsalat

Fleisch und Fisch als Vorspeise

Rosa Roastbeef

Vitello Tonnato

Rinder-Tatar

Geräucherter Lachs

Lachs-Tatar

Räucherfisch

Individuelle Buffets
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Hauptspeisen

Vom Krustenbraten bis zum rosa Kalbsrücken…

Vom Fischfilet bis zum Oktopus

Vom Schnitzel bis zum Rinderfilet

Vom veganen Ravioli bis zur Lasagne

Beilagen

Reis

Pasta in verschiedenen Variationen wie z.B.: Spätzle,  
Gnocchi in rot/gelb/grün, Vollkornnudeln

Verschiedene Kartoffelbeilagen

Dessert

Hier lassen wir keine Wünsche offen. Die Auswahl reicht  
von klassischen saisonalen Cremes und Puddings mit Topping 
oder Crumble, über raffinierte Desserts im Gläschen aus  
unserer Konditorei bis zum selbstgebackenen amerikanischen 
Blueberry Cheesecake.
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Mindestbestellmenge: 10 Stück

Mit Fisch oder Hühnchen

Räucherlachs-Wrap	 Stück	 4,00 € 
Frischkäse, Frisée, Tomate, Frühlingslauch,  
Weizen-Wrap

Chili-Garnelen	 Weckglas	 5,30 € 
Tomatensalsa, Knoblauch, Basilikum

Hähnchen-Saté-Spieße (2 Stück)	 Weckglas	 5,00 € 
Mango-Chutney, Koriander

Vegetarisch

Falafel-Wrap	 Stück	 4,00 € 
Rote-Bete-Falafel, Hummus, Babyspinat 
Birne, Ras el Hanout-Mayo, Weizen-Wrap		

Taboulet-Salat	 Weckglas	 3,50 € 
Bulgur, Hirtenkäse, Kräuter, Gemüsewürfel		

Mozzarella-Sticks (3 Stück)	 Weckglas	 3,50 € 
Tomatensalsa, Basilikum

Vegan

Couscous-Salat mit Falafel	 Weckglas	 3,50 € 
veganer Minz-Joghurt, Koriander  
Granatapfel		

Mini-Frühlingsrollen (2 Stück)	 Weckglas	 3,50 € 
Sweet-Chili-Mayo, Gemüsestreifen		

Frischer Obstsalat	 Weckglas	 1,50 €

Sweet Specials

Blueberry Cheesecake	 Weckglas	 3,50€

Raffaello-Creme mit Himbeeren	 Weckglas	 3,50 €

Tasty Specials
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Coffee Break

Kleine Auszeit am Nachmittag	 10,00 € / p. P.

Kaffee und Tee, Milch und Zucker  
Mineralwasser, Apfelschorle 
Blechkuchen, mini Laugengebäck  
kleiner Obstkorb

Extras

Blechkuchen	 	 2,80 €

Laugenbrezel	 	 1,20 €

Laugenbrezel mit Butter	 	 1,50 €

Obstkorb der Saison (3 Stück Obst p. P.)	 	 2,50 €

Brownie	 	 2,50 €

Muffin		  2,50 €

Süßes Teilchen		  1,50 €
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Süßes

Plunder-Gebäck mit verschiedener Füllung	 Stück	 1,80 €

Blechkuchen	 Stück	 2,80 €

Mini-Muffins	 Stück	 2,00 € 
(Mindestbestellmenge: 10 Stück) 

Herzhaftes

Focaccia	 Stück	 4,00 € 
Pesto-Rosso-Mayo, Mozzarella, Tomate, Rucola		

Laugenbrezel	 Stück	 1,20€

Laugenbrezel mit Butter	 Stück	 1,50 €

Mini-Laugengebäck	 Stück	 1,50 € 
mit verschiedenen Toppings 
(Mindestbestellmenge: 10 Stück) 		

½ belegtes Brötchen „classic“	 Stück	 2,30 € 
mit Aufschnitt und Käse		

Suppen / Eintopf mit Brötchen		  5,50 €

Snacks 
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Alkoholfreie Getränke

Odenwald Quelle Mineralwasser „classic“	 0,5 l	 1,80 €

Odenwald Quelle Mineralwasser „medium“	 0,5 l	 1,80 €

Odenwald Quelle Mineralwasser „still“	 0,5 l	 1,80 €

Odenwald Quelle Apfelschorle	 0,5 l	 2,30 €

Coca Cola	 0,5 l	 2,50 €

Coca Cola Zero	 0,5 l	 2,50 €

Fritz Kola	 0,5 l	 3,00 €

Fritz Kola ohne Zucker	 0,5 l	 3,00 €

Fritz Apfel-Kirsch-Holunder	 0,33 l	 2,50 €

Fritz Bio-Apfelschorle, naturtrüb	 0,33 l	 2,50 €

Fritz Bio-Rhabarberschorle	 0,33 l	 2,50 €

Fritz Bio-Traubensaftschorle	 0,33 l	 2,50 €

Club Mate | Original	 0,5 l	 2,50 €

Club Mate | Granatapfel	 0,5 l	 2,50 €

Orangensaft	 1,0 l	 6,00 € 

Heiße Getränke

Kaffee		  1,30 €  
Tasse, mit Milch und Zucker

Tee 		  1,30 € 
Tasse, Sorte nach Wunsch , mit Zucker	

Softdrinks 
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Sekt 

Sekt „Ordensmeister“ Riesling, trocken	 0,75 l Flasche	 15,00 €

Scavi & Ray

Sparkling White Extra Dry, alkoholfrei 	 0,75 l Flasche	 13,50 € 

Bier 

Eichbaum Hefeweizen	 0,5 l Flasche	 3,50 €

Eichbaum Ureich Pils	 0,33 l Flasche	 2,80 €

Eichbaum Helles	 0,33 l Flasche	 2,80 €

Eichbaum Kurpfalz-Radler	 0,33 l Flasche	 2,80 €

Eichbaum Bier, alkoholfrei	 0,33 l Flasche	 2,50 €

Sekt & Bier
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aus Baden-Württemberg 

Weißwein 

Adam Müller Grauburgunder	 0,75 l Flasche	 15,00 € 
Kabinett, trocken 

Adam Müller Riesling	 0,75 l Flasche	 15,00 € 
Leimener Herrenberg, trocken, QbA  

Adam Müller Weißburgunder Kabinett	 0,75 l Flasche	 15,00 € 
Leimener Kreuzweg, trocken  

Roséwein 

Adam Müller Spätburgunder	 0,75 l Flasche	 15,00 € 
Rosé Kabinett, Malscher Ölbaum,  
fruchtig  

Rotwein 

Adam Müller Spätburgunder	 0,75 l Flasche	 15,00 € 
Kabinett, trocken

Adam Müller Spätburgunder	 0,75 l Flasche	 15,00 € 
Spätlese, fruchtig

Adam Müller TIEF Schwarz!	 0,75 l Flasche	 19,00 € 
im Barrique gereift,	  
Heidelberger Herrenberg,  
trocken, QbA 

Weinschorle 

Fruchtiger Weißer	 0,33 l Flasche	 3,50 €

Sanfter Rosé	 0,33 l Flasche	 3,50 €

Weine
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Personal 

Servicekräfte / Buffet-Betreuung	 Stunde 	 40,00 € 

Tischdecken 

Stoff 2,20 x 1,30 m	 Stück	 10,00 €

Stoff 1,30 x 1,30 m für Stehtisch	 Stück	 8,00 €

Papier Duni	 Meter	 5,00 €

Bei Bestellungen unter 200,00 €:

Anlieferung	 pauschal	 20,00 €

Abholung	 pauschal	 20,00 €

Stehtische und Biergarnituren	 auf Anfrage

Auf Ihre Dekorationswünsche gehen wir gerne ein.

Service & Extras
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Kulinarische Spezialitäten ganz nach  
Ihren Wünschen! 

Individuelle und flexible Zusammenstellungen sind unter  
Berücksichtigung von vegetarischen und veganen Komponenten oder  

bei Allergien/Unverträglichkeiten selbstverständlich möglich.

Sprechen Sie uns an!

Studierendenwerk Mannheim
Hochschulgastronomie

Bismarckstraße 10, Eingang B 
68161 Mannheim

Telefon: 0621 49072-601
Telefax: 0621 49072-699
E-Mail: mensa@stw-ma.de


